KĄCIK KULINARNY

Szarlotka z budyniem
Składniki:
- 1/2 kg mąki
- 1 kostka margaryny (lub masła)
- 1 szklanka cukru 
- 2 jajka
- 1 łyżeczka proszku do pieczenia
- szczypta soli
- 2 budynie śmietankowe
- 3 szklanki mleka

- 1 i 1/2 kg jabłek 
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Sposób przygotowania:
Jajka utrzeć z cukrem i solą. Mąkę wymieszać             z proszkiem do pieczenia, posiekać z margaryną   i dodać utarte jajka, wszystko razem zagnieść. Ciasto podzielić na połowę - jedną rozwałkować  i wyłożyć do blaszki, a drugą włożyć do zamrażalnika. Na rozwałkowanym cieście ułożyć obrane i pokrojone w kawałki jabłka, a na nich rozprowadzić budyń ugotowany w 3 szklankach mleka  z dodatkiem kilku łyżek cukru. Wierzch posypać startą drugą połową ciasta  lub też można ją tylko rozwałkować (nie schłodzoną) i w całości ułożyć na wierzchu. Piec ok. 45 minut w temp. 200 st. C. Upieczone i wystudzone ciasto posypać cukrem pudrem.
Smacznego!

Gabriela Kraszewska kl. V
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