KĄCIK KULINARNY
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Pierniczki

Składniki:
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20 dag miodu

1 łyżka przyprawy korzennej

1 łyżka kakao 

15 dag mąki

1 łyżeczka sody oczyszczonej

2 łyżki mleka

1 jajko


10 dag margaryny

Sposób przygotowania:

Miód podgrzać z przyprawą korzenną i kakao, dodać cukier i rozpuścić. Następnie dodać do mąki przesianej z sodą i wbić jajko, wlać mleko i rozpuszczoną margarynę. Wyrobić jednolite ciasto, rozwałkować na grubość ½ cm i wycinać foremkami. Ułożyć na blasze wyłożonej pergaminem. Piec około 10 minut w 200 stopni. Ostudzić i ozdobić (
SMACZNEGO!!! 
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